
# + Hong Kong Ördek Taco, Acılı Salatalık Turşusu, Hoisin Sos ve 5 Baharat  750 ₺
Hong Kong Duck Taco, Spicy Cucumber Pickled, Hoisin Sauce and 5 Spice

+ Acılı Tavuk, Soya Sos, Arnavut Biberi, Taze Soğan    550 ₺
Spicy Chicken, Soya Sauce, Cayanne, Fresh Onion

! + Popcorn Karides ile Acılı Aioli       750 ₺
Popcorn Shrimp with Chili XO Aioli

#+ Dana Etli Gyoza, Chipotle Yuzu Sos, Acılı Susam Yağı    640 ₺
Beef Gyoza, Chipotle Yuzu Sauce, Chili Sesame Oil

€ # + Szechuan Soslu Dana Bonfile, Parmesan Kreması, Soya Filizi, Susam  990 ₺
Beef Tenderloin with Szechuan Sauce, Parmesan Cream, Soybean Sprouts, Sesame 
 
# + € Dana Etli Burger, Salatalık Turşusu, Trüf Mayonez, Cheddar Peynir  550 ₺
Beef Burger, Cucumber Pickled, Truffle Mayonnaise, Cheddar Cheese

€ $ Burrata, Linda Domates, Narenciye, Balzamik Glaze, Badem           850 ₺                                            
Burrata, Linda,Tomato, Citrus, Balzamik Glaze, Almond 

€ + Dana Carpaccio, Dana Bonfile, Roka, Parmesan Kreması, Parmesan, Balzamik, Fesleğenli Mayonez       990 ₺
Beef Carpaccio, Beef Tenderloin, Rocket, Parmesan Cream, Balsamic, Basil Mayo

€ + Steak Tartare, Dana İliği, Taze Baharatlı Tereyağı, Brioche Ekmek   880 ₺                                           
Steak Tartare, Bone Marrow, Fresh Herbs Butter, Brioche Bread 
 
€ + Beef Tataki, Kore Sos, İstiridye Mantar, Trüf Kreması, Taze Soğan,   890 ₺
Beef Tataki, Korean Sauce, Oyster Mushroom, Truffle Cream, Fresh Onion, Garlic

# + ! Istakoz Tost, Tereyağ Ekmek, Havyar, Taze Baharatlı Aioli   990 ₺
Lobster Toast, Buttered Bread, Caviar, Herb Remulade

# + € Bonfile Tost, Havyar, Kore Sos, Miso Mayonez, Tuka Sos   990 ₺

€ Közde Patates, Havyar, Trüflü Tereyağ, Parmesan Kreması    990 ₺
Baked Potato Caviar, Truffle Butter, Parmesan Cream
 
! Trüflü Bebek Patates, Trüf, Tatlı Soya, Palamut Talaşı     510 ₺
Truffle Baby Potatoes, Truffle, Sweet Soya, Katsuobushi

Buharda Edamame        430 ₺
Steamed Edamame 

Patates Kızartması        420 ₺
French Fries  

€ Parmesanlı ve Trüflü Patates Kızartması      530 ₺
Parmesan and Truffle French Fries

Fiyatlamız TL olup %10 servis bedeli eklenecektir. / All prices are in Turkish Lira and are subject to 10% service charge. 
#Gluten / € Süt Ürünleri / $ Kabuklu Yemişler / ! Kabuklu Deniz Ürünü / + Susam

Fiyat Değiştirme Tarihi / Price Change Date : 24.01. 2025
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€ $ Salazar Salatası, Tire Tulum, Avokado, Linda Domates, Ançüez Aioli  590 ₺
Salazar Salad, Tire Tulum, Avocado, Linda Tomato, Anchovies Aioli
 Somon / Salmon  • Bonfile / Beef  • Tavuk / Chicken    

+ Avokado, Naranciye, Salatalık, Cherry Domates, Akdeniz Biberleri, Taze Baharatlı Sos 590 ₺
Avocado, Citrus, Cucumber, Cherry Tomato, Salsa Criolla, Fresh Herb Vinegrette                                                                       

$ + Kızarmış Bebek Kalamar, Renkli Biberler, İtalyan Roka, Zencefil Sos, Susam  660 ₺
Fried Baby Calamari, Colorful Peppers, Aragula, Ginger Sauce, Sesame

€ + Yeşil Salata, Kuşkonmaz, Yedikule Marul, Salatalık, Kereviz, Bezelye, Avokado,  590 ₺
Peynir Kreması, Chili Vinegrette 
Green Salad, Asparagus, Lettuce, Cucumber, Celery, Pea, Avocado,
Cream Cheese, Chili Sauce

+ Mango, Avokado, Kırmızı Soğan, Asya Sos     650 ₺
Mango, Avocado, Red Onion, Assian Sauce 

Kinoa Salatası, Avokado, Göbek Marul, Roka, Bebek Patates, Turp, Domates,  590 ₺
Portakal, Şampanya Sirke Sos
Quinoa Salad, Avocado, Lettuce, Rocket, Baby Potato,, Radish, Tomato,
Orange, Champagne Vinegar Sauce

# € El Yapımı Mascarpone ve Beyaz Mısırlı Agnolotti, Trüf Yağı, Parmesan  900 ₺
Hand Made Mascapone- Corn Agnolotti, Truffle Oil, Parmesan

# € Acılı Domatesli Pipette, Füme Kırmızı Biber Sos, San Marzano Domates Sos,  800 ₺
Fesleğen, Parmesan
Spicy Tomato Pipette, Smoked Red Pepper Sauce, San Marzano Tomato Sauce,
Basil, Parmesan

# € Taze Trüf Mantarlı Taglioni, Trüf Kreması, Trüf Yağ, Parmesan   1200 ₺
Fresh Truffle Mushroom Taglioni, Truffle Cream, Truffle Oil, Parmesan,

# € El Yapımı Ördekli Ravioli Duplo, Narenciye, Parmesan, Ayçekirdeği  900 ₺
Hand Made Duck Raviolri Duplo,Orange, Parmesan, Sunflower Seeds

# € Dana Ragu Tortellini, Ev Yapımı Domates Sos, Parmesan Peyniri,  1100 ₺
Fesleğen, Zeytinyağı
Tortellini pasta with Beef Ragu Sauce, Homemade Tomato Sauce,
Parmesan Cheese, Basil, Olive Oil

# € ! Karidesli Tagliolini, Oryantel Sos, Istakoz Bisk Sos, Közlenmiş Patlıcan, Taze Baharat       1200 ₺                                         
Taglioni with Shrimp, Oriental Sauce, Lobster Bisque Sauce, Roasted Aubergine, Fresh Herbs

€ Deniz Mahsülü Risotto, San Marzano Domates Sos, Parmesan, Trüf Yağı  1200 ₺
Fresh Truffle Risotto, San Marzano Tomato Sauce, Parmesan, Truffle Oil  

€ Yabani Mantarlı Risotto, Taze Kekik, Tereyağ, Mascarpone Peyniri, Parmesan, Çıtır Fesleğen         950 ₺
Risotto with Wild Mushrooms, Fresh Oregano, Butter, Mascarpone Cheese, Parmesan Cheese, Crispy Basil

Fiyatlamız TL olup %10 servis bedeli eklenecektir. / All prices are in Turkish Lira and are subject to 10% service charge. 
#Gluten / € Süt Ürünleri / $ Kabuklu Yemişler / ! Kabuklu Deniz Ürünü / + Susam

Fiyat Değiştirme Tarihi / Price Change Date : 24.01. 2025



                       

                                         

+ Hunan Usulü Antrikot, Sambal Sos, Taze Soğan, Trüflü Bebek Patates, Katsuobushi  1350 ₺
Hunan Style Rib Eye, Sambal Sauce, Fresh Onion, Truffle Baby Patato, Bonito Flakes

# € Pepper Soslu Dana Bonfile, Patates Kızartması    1400 ₺
Beef tenderloin with pepper sauce, French fries

+  Izgara Dana Pirzola, London Broil Sos     1900 ₺
Grilled Josper’s Oven Bone in Ribeye Steak, London Broil Sauce   

€ Robata Dana Bonfile, Mantar Kreması, Aromatik Et Sos, Dağ Mantarları        1400 ₺                                       
Robata Beef Tenderloin, Musroom Cream, Oyster Mushroom, Aromatic Beef Sauce

SALAZAR İMZALI ÖRDEK TANDIR / SALAZAR SIGNATURE TANDOORI DUCK   
3 Gün Dinlendirilmiş bir süreçte hazırlanan ördekler, fırında kızartıldıktan sonra
yanında tandır Lavaş,5 Baharat, erik hoisin sos, acılı salatalık turşu, kişniş ve pırasa ile servis edilir.                        
Prepartion of our signature duck takes 3 days from start to finish. Each is served 
with lavash, 5 spices, plum hoisin sauce spicy, cucumber pickled, cilantro and leek

$ + Josper Fırınında Izgara Özel Et, Kuşkonmaz, Steak Sos 160 gr.   
Grilled Josper’s Oven Special Beef, Asparagus, Steak Sauce
(Lütfen servis görevlisine danışın.) (Please consult the service person)

# € + Izgara Somon, Patates Terrine, Parmesanlı Hardal Sos              1350 ₺                   
Grilled Salmon, Layer Potatoes, Mustard with Parmesan Sauce

€ Robata Levrek, Kök Kereviz Püresi, Domates Trüf Vinaigrette, Fesleğen Yağı        1350 ₺      
Robata Seabass, Root Celery Puree, Tomato Truffle Vinaigrette, Basil Oil

#€ Odun Ateşinde Trakya Kıvırcık Kuzu, Kuzu Suyunda Pişmiş Küp Sebzeli Firik Bulgur,  1400 ₺
Baharatlı Pekmezli Glaze

juice and firik bulgur, spicy molasses glaze 

Fiyatlamız TL olup %10 servis bedeli eklenecektir. / All prices are in Turkish Lira and are subject to 10% service charge. 
#Gluten / € Süt Ürünleri / $ Kabuklu Yemişler / ! Kabuklu Deniz Ürünü / + Susam

Fiyat Değiştirme Tarihi / Price Change Date : 24.01. 2025

U n v e i l  t h e  S e c r e t  G a r d e n  o f  T a s t e

+ Hunan Usulü Antrikot, Sambal Sos, Taze Soğan, Trüflü Bebek Patates, Katsuobushi  1350 ₺
Hunan Style Rib Eye, Sambal Sauce, Fresh Onion, Truffle Baby Patato, Bonito Flakes

# € Pepper Soslu Dana Bonfile, Patates Kızartması    1400 ₺
Beef tenderloin with pepper sauce, French fries

+  Izgara Dana Pirzola, London Broil Sos     1900 ₺
Grilled Josper’s Oven Bone in Ribeye Steak, London Broil Sauce   

€ Robata Dana Bonfile, Mantar Kreması, Aromatik Et Sos, Dağ Mantarları        1400 ₺                                       
Robata Beef Tenderloin, Musroom Cream, Oyster Mushroom, Aromatic Beef Sauce

SALAZAR İMZALI ÖRDEK TANDIR / SALAZAR SIGNATURE TANDOORI DUCK   4200 ₺
3 Gün Dinlendirilmiş bir süreçte hazırlanan ördekler, fırında kızartıldıktan sonra
yanında tandır Lavaş,5 Baharat, erik hoisin sos, acılı salatalık turşu, kişniş ve pırasa ile servis edilir.                        
Prepartion of our signature duck takes 3 days from start to finish. Each is served 
with lavash, 5 spices, plum hoisin sauce spicy, cucumber pickled, cilantro and leek

$ + Josper Fırınında Izgara Özel Et, Kuşkonmaz, Steak Sos 160 gr.   
Grilled Josper’s Oven Special Beef, Asparagus, Steak Sauce
(Lütfen servis görevlisine danışın.) (Please consult the service person)

# € + Izgara Somon, Patates Terrine, Parmesanlı Hardal Sos              1350 ₺                   
Grilled Salmon, Layer Potatoes, Mustard with Parmesan Sauce

€ Robata Levrek, Kök Kereviz Püresi, Domates Trüf Vinaigrette, Fesleğen Yağı        1350 ₺      
Robata Seabass, Root Celery Puree, Tomato Truffle Vinaigrette, Basil Oil

#€ Odun Ateşinde Trakya Kıvırcık Kuzu, Kuzu Suyunda Pişmiş Küp Sebzeli Firik Bulgur,  1400 ₺
Baharatlı Pekmezli Glaze

juice and firik bulgur, spicy molasses glaze 



                                                                              

Fiyatlamız TL olup %10 servis bedeli eklenecektir. / All prices are in Turkish Lira and are subject to 10% service charge. 
#Gluten / € Süt Ürünleri / $ Kabuklu Yemişler / ! Kabuklu Deniz Ürünü / + Susam

Fiyat Değiştirme Tarihi / Price Change Date : 24.01. 2025

Somon Sashimi   540 ₺  
Salmon Sashimi

Levrek Sashimi   490 ₺
Seabass Sashimi

Tuna Sashimi   640 ₺
Tuna Sashimi

+ Gyu Nigiri, Bonfile, İncir Chutney  490 ₺
Gyu Nigiri, Beef Tenderloin, Fig Chutney
 
+ Sake Nigiri, Somon, Sorel Aioli,Somon Derisi  490 ₺
Sake Nigiri, Salmon, Sorel Aioli, Salmon Skin

+ Toro Nigiri, Tuna Akami, Zencefil, Miso Tuille  590 ₺
Toro Nigiri, Tuna Akami, Ginger, Soybean Paste Tuille

+Unagi Nigiri, Yılan Balığı, Elma, Susam, Pırasa  590 ₺
Unagi Nigiri, Eel Fish, Apple, Sesame, Leek

! # + California Roll, Yengeç, Balık Yumurtası, Avokado, Salatalık     990 ₺                    
California Roll, Crab, Tobiko, Avocado, Cucumber
 
+ # Unagi Roll, Yılan Balığı, Salatalık, Avocado, Vişne Hoisin, Teriyaki Sos, Kabak Çekirdeği  930 ₺      
Unagi Roll, Unagi, Cucumber, Avocado, Cherry Hoisin, Teriyaki Sauce Pumpkin Seeds

#€ + Vejeteryan Maki, Yeşil Elma, Kuşkonmaz, Yamagobo Havuç, Avocado, Salatalık, Acılı Aioli           590 ₺
Vegetarian Futo Maki, Green Apple, Asparagus, Yamagobo, Carrot, Avocado, Cucumber, Spicy Aioli 

# + ! Lobster Roll, Istakoz, Mango, Salatalık, Trüf Yağı, Tobiko   1400 ₺
  Lobster Roll, Lobster, Mango, Cucumber, Truffle Oil, Tobik

# € + ! Acılı Karides Roll, Karides Tempura, Acı Sos, Frenk Soğanı  880 ₺
Spicy Shrimp Roll, Shrimp Tempura, Spicy Sauce, Chives

#  + ! Levrek Roll, Tempura Karides, Levrek, Ekşi Sos   930 ₺
Seabass Roll, Shrimp Tempura, Seabass, Sour Sauce

# + ! Crunchy Roll, Karides, Panko, Hardal, Vermicelli        880 ₺
Chrunchy Roll, Shrimp, Panko, Mustard, Rice Vermicelli

# € + ! Crispy Roll, Panko, Somon, Krem Peynir    880 ₺
Crispy Roll, Panko, Salmon, Cream Chees

M A K I M O N O


